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Der Weg zum Genuss
Eine kleine Kalkulationshilfe

1 Portion entspricht 1 Person. Unsere Portionen sind fiir einen
Erwachsenen kalkuliert.
Wir empfehlen lhnen, wie folgt bei lhrer Bestellung zu planen:

Vorspeisen:
150 g —170 g pro Portion

Hauptspeisen:

250 g Fleisch pro Portion

150 g Beilage pro Portion

Um den vielseitigen Geschmack lhrer Gaste abzudecken, empfeh-
len wir Ihnen je 8 bis 10 Personen ein Hauptgericht zu wahlen.

Nachspeisen:
100 g — 150 g pro Portion

Natirlich sind wir lhnen bei der Zusammenstellung und Auswahl
Ihrer Speisen gerne behilflich und beraten Sie. Es ist generell hilf-
reich zu wissen, ob Ihren Gasten vorab schon Kaffee oder Speisen
serviert wurden. Oder stellen Sie auch selbstgemachte Speisen
—zum Beispiel Brot, Salate, Kuchen — zusatzlich zum Buffet?

Bestellung

Bestellungen kdnnen gerne in unserem Hauptgeschaft und
Filialen abgegeben oder per E-Mail an uns gesendet werden.

bauernmarkt@ag-theuma.de

Sie haben Fragen oder wollen einen Termin fiir ein personliches
Beratungsgesprach vereinbaren?

Gerne stehen wir Ihnen hierbei zur Verfligung:

037463 8 84 75

Abholzeiten in unserem Hauptgeschaft

8.00 bis 18.00 Uhr
8.00 bis 11.00 Uhr
(und nach Vereinbarung zwischen 16.30 bis 18.30 Uhr)

Montag bis Freitag:
Samstag:

vegetarische Gerichte

Informationen (iber allergene Stoffe und Alkohol in unseren
Waren, erfahren Sie in unserem Hauptgeschaft.

Fleisch & Wurst direkt vom Erzeuger

Unsere Standorte
& Offnungszeiten

Hauptgeschaft Bauernmarkt Theuma
HauptstraBe 33, 08541 Theuma, Telefon: 037463 8 84 75

8.00 bis 18.00 Uhr
8.00 bis 11.00 Uhr

Montag bis Freitag:
Samstag:

Filiale Oelsnitz i.V./ Lauterbach
Hofer StralRe 171, 08606 Oelsnitz, Telefon: 037421 25 98 33

7.00 bis 17.00 Uhr
7.00 bis 11.00 Uhr

Dienstag bis Freitag:

Samstag:

Filiale Herlasgriin (im agroservice)
BahnhofstralRe 8, 08543 P6hl/Herlasgriin, Telefon: 037439 62 15

Dienstag und Mittwoch: 7.00 bis 12.00 Uhr
Donnerstag und Freitag: 7.00 bis 11.00 Uhr + 13.00 bis 17.30 Uhr

Unser Verkaufswagen ist fiir Sie unterwegs:

Oelsnitz, Markt Dienstag: 8.00 bis 13.00 Uhr

Freitag: 8.00 bis 12.30 Uhr
Falkenstein, Markt Mittwoch: 7.00 bis 11.00 Uhr
Plauen, Altmarkt Donnerstag: 13.00 bis 17.30 Uhr

Telefon: 0176 21 64 66 00

Gliltig ab 01. Januar 2022 — alle anderen Preislisten & Bestell-
scheine verlieren |hre Giiltigkeit.

Katalog verlegt? Auf unserer Internetseite www.ag-theuma.de
stehen Ihnen unser Katalog, sowie die passenden Bestellscheine
zum Ausdruck oder als Download zur Verfiigung!
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1 | Herzhaftes auf Brot & Semmel

Belegte Brotchen

Unsere Empfehlung: 3 Stick pro Person

Die gute knusprige, halbierte Backersemmel wird
herzhaft belegt und lecker garniert.

2000 | Frahstucksschinken, Kasslerbraten,
Kalter Braten, Haussalami oder Kise @ 1,96

2001 | Eiersalat?FIeischsaIat etc. 2,10
2002 | Hackepeter 2,10
2003 | Lachs, Brat- oder Bismarckhering 2,52

Belegte ,Bemmen”

Unsere Empfehlung: 3 Stlick pro Person

Ein gutes, frisches Stlick Mischbrot mit einem
deftigen Aufstrich oder Belag, garniert mit einer
Gewlirzgurke.

2004 | Speckfett mit Zwiebel 1,40
2005 | Hausmacher Leberwurst 1,68
2006 | Speckwurst 1,68

Canapés - Happchen

Unsere Empfehlung: 4 — 7 Stlick pro Person

Die kreisféormigen Brotscheiben sind ca. 0,5 cm dick
und mit kleinen Feinheiten garniert.

2007 | Gekochter Schinken, Salami,

Frithstiicksschinken, Kise @ 2,52
2008 | Raucherlachs 2,80
2009 | Frischkase, Kase® 2,10
Schnittchen

Unsere Empfehlung: 3 — 5 Stiick pro Person
Aus frischem Baguette geschnittene Scheiben mit
bunter Garnitur.

2010 | Fruhsticksschinken, Kasslerbraten,

Kalter Braten, Salami 1,96
2011 | Raucherlachs 2,52
2012 | Frischkase, Kase @ 1,96
2013 | Hackepeter 2,10

B e
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Preis p. Stiick in €

Hinweis:

Im Sommer behalten wir uns vor, Hackepeter, Fisch und herzhafte Salate mit Ei oder Mayonnaise, nicht als Belag zu servieren.
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2 | Snacks - Von der Hand in den Mund

Kalte Vorspeisen Minis warm - Fingerfood

Unsere Empfehlung: %OOg pro PersF)n _ 2022 | Rindfleischtaschen mit Minze-Dip 3,36
Unsere kalten Vorspeisen liefern wir ab 5 Portionen. 2023 | Teigtaschen mit Schinken-Kase-Fiillung 2,80

2024 | Teigtaschen mit Kase-Krauter-Fillung o 2,80
2014 | Carpaccio mit Ruccola und Parmesan 9,40

2015 | Vitello Tonnato 8,68 Minis warm

L . 2025 | Wirzfleisch, Schweinefleisch & Gefligel 4,90
Minis kalt - Fingerfood | &

Unsere Empfehlung: 1 — 2 Stlick pro Person

Unser Fingerfood wird ab 12 Stlick pro Sorte geliefert. Aufgespiefst
2026 | Tomate-MozzareIIa-SpieB’ 2,52
. . . 7

2016 | % gekochtes Ei mit Kaviar & Garnitur 2,80 2027 | Antipasti-SpieRe 2,80
2017 | % gekochtes Ei mit Shrimps & 2028 | Gurkenrdllchen mit Fetakise @ 2,52

Petersilie garniert 2,80
2018 | Melonenschiffchen mit Parmaschinken 3,22
Minis - Im Glas
2019 | Glasnudelsalat mit Lachs &

Orangen-Dressing 3,50
2020 | Glasnudelsalat mit Hdhnchenstreifen 3,50
2021 | Brotsalat 3,08

L T T B e

Preis p. Stiick in €

Gerne liefern wir unsere Salate portioniert in Glésern. Pro Glas berechnen wir 0,40€ Aufschlag.




=N

Bauernmarkt §

Fleisch & Wurst direkt vom Erzeuger




3 | Kalte Platten

Unsere Platten empfehlen wir fir 10 Personen.
Ob Business oder Privat — hier ist flr jeden
Geschmack etwas passendes dabei.

Gemischte Schlemmerplatte

2029 | Frihstticksschinken, Theumaer Minis,
gekochter Schinken ohne Fett, Pfefferlende,
Haussalami, Kasslerbraten,
Lende gerduchert, Chambelle 68,60

Bratwurstplatte

2030 | Bratwurst und Knoblauchbratwurst vom
Schwein, Bratwurst vom Rind,
Theumaer Minis, grobe Mettwurst,
Frihstiicksschinken 54,60

Deftige Bauernplatte

2031 | Hausm. Blutwurst, Theumaer Minis, Stlzwurst,
Schinkenspeck, Bratwurst vom Schwein,

Hackepeter, Hausm. Leberwurst

54,60

Hiittengaudi
2032 | Baguette, Kase, Salami, Schinken 68,60
uvm.
Hackepeter-Igel
2033 | 1,5 kg Hackepeter mit
Zwiebel-Stacheln & Gemise 40,60
2034 | 1,5 kg Tatar (vom Rind) mit
Zwiebel-Stacheln & Gemiise 47,60
T T Bl a
. L e

Preis p. Platte (10 Personen) in €
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4 | Spezial

Unsere Spezialplatten gibt es ab 500g.

Durch die 500g-Abstufung sind diese optimal auf Ihr
Event abgestimmt. (500g > 1.000g > 1.500g usw.)
Wir empfehlen 100g pro Person zu planen.

Tomate-Mozarella-Platte

2035 | Tomate mit Mozzarella & frischem
Basilikum 2,52

Antipasti Platte

2036 | mit Frischkase gefiillte Paprika, sowie
Champignons, getrocknete Tomaten,
Oliven & Peperoni “ 4,48

Obstplatte

2037 | Ananas, (Honig-) Melone, Birnen, Bananen,
Himbeeren, Heidelbeeren, Kiwis uvm.” 5,04

Gemuiseplatte

2038 | Grine Gurken, Tomaten, Paprika, M6hren
Gewdirzgurken uvm., Krauter-Dip “ 2,52

Kaseplatte

2039 | verschiedene Kisesorten # 4,90

Fischplatte

2040 | Raucherlachs, Rollmops, Matjes,
Brathering uvm. 7,70

Preis p. 100g in €
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5 | (Ver-) Salat, noch mal!

Unsere Salate servieren wir ab 200g in der Schale.

Ihr Lieblingssalat ist nicht dabei?
Kein Problem — sprechen Sie uns an!

Nudeln & Kartoffeln

2041 | Kartoffelsalat mit Mayonnaise,
Fleischsalat & Gewlirzgurke

2042 | Nudelsalat mit griinem Pesto &
Tomaten “

2043 | Frankischer Kartoffelsalat mit Gurke,

Zwiebel, Essig, Ol — ohne Mayonnaise ¥

Rohkost-Salate

2044 | Tomatensalat #
2045 | Gurkensalat @
2046 | Broccolisalat @
2047 | Mohrensalat?
2048 | Gemischter Salat #
2049 | WeiRkrautsalat “

2050 | Feldsalat mit gerésteten Champignons,

Kirschtomaten, Zwiebeln o

1,40

2,52

1,40

1,40
1,40
1,40
1,40
1,68
1,40

1,68

Schlemmer-Salate

2051 | Eiersalat #

2052 | Fleischsalat

2053 | Geflugelsalat
mit Mandarinen (auf Wunsch)

2054 | Kasesalat mit Mayonnaise,
Bierschinken, Gewlirzgurken

2055 | Geflugelsalat ,Asia”

2056 | Heringssalat

2057 | Rindfleischsalat

2058 | Schichtsalat aus Mais, Lauch, Ananas,
Fleischwurst uvm.

Dip-Auswahl

2059 | Tzatsiki#
2060 | Sour-Cream #
2061 | Krauter @
2062 | Minze @
2063 | Curry #

1,54
1,54

2,66

2,66
2,66
2,66
2,66

2,66

1,82
1,82
1,82
1,85
1,82

Preis p. 100g in €

Gerne liefern wir unsere Salate portioniert in Glésern. Pro Glas berechnen wir 0,40€ Aufschlag.
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6 | Drunter, driiber & daneben

Unsere Beilagen-Auswabhl ist kalt und warm so Sattmacher?

vielseitig wie ihr Geschmack. Unsere Beilagen werden ab 5 Portionen zubereitet.

Wir empfehlen 150g pro Person zu planen.
Brot & Baguette

2064 | Partybrétchen # 0,42 Kartoffeln
2065 | Ciabatta-Brotchen 7 0,70 2074 | Petersilienkartoffeln 7 2,24
2066 | Baguette (hell oder dunkel) # 5,60 2075 | Kartoffelrahm-Piiree @ 3,08
2067 | Mischbrot < 5,60 2076| Kartoffelecken mit Rosmarin # 2,24
2068 | Zwiebelbrot # 560 2077 | Bratkartoffeln @ 2,24
2069 | Zwiebelbaguette < 5,60 2078 | Country-Kartoffeln # 2,24
2070 | Krauter- & Knoblauchbaguette @ 5,60 2079 | Kartoffelgratin @ 3,08
2080 | Bambes (3 Stiick) # 3,08
Butter 2081 | Rosti-Ecken (4 Stiick) # 2,24
2071 | Butter-Rosen klein ca. 125g 7 560 2082 | Herzoginkartoffeln (4 Stiick) # 2,24
2072 | Butter-Rosen groR ca. 250g 8,40 2083 | Semmelknodel (3 Sttick) 2,24
2073 | Butterscheiben ca. 250g 7 4,20 2084 | KI6Re (2 Stiick) # 3,08
- . CT s T T B e

Preis p. Stiick in € Preis p. Portion in €
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6 | Drunter, driiber & daneben

Nudeln Gemutisebeilagen

2085 | Griine Bandnudeln @ 1,96 Unsere Gemisebeilagen werden ab 5 Portionen zu-

2086 | Helle Bandnudeln @ 1,96 bereitet. Wir empfehlen 150g pro Person zu planen.

2087 | Spatzle @ 2,66

2088 | Nudeln? 1,96 2091 | Sauerkraut 2,24
2092 | Rotkraut 2,80

Reis 2093 | Rahmchampignons # 3,36

2089 | Reis 7 196 2094 | Broccoli mit Mandelbutter # 2,80

2090 | Mischreis @ 196 2095 | Blumenkohl mit Butter @ 3,36
2096 | Speckbohnen 2,80
2097 | Méhrengemiise @ 2,80
2098 | Kaisergemise “ 2,80
2099 | Frischer Spargel mit Butter &

Sauce Hollandaise @ 4,20
2100 | Schwarzwurzeln of 3,36
T A - E e

Preis p. Portion in €

Hinweis: Um Ihnen immer frische & hdchste Qualitdt unserer Lebensmittel gewdhrleisten zu kénnen, méchten wir Sie darauf
hinweisen, dass saisonbedingtes Gemtise nur auf Nachfrage (nach Verfiigbarkeit) angerichtet werden kann.

15
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7 | Geschopftes zum Loffeln

Unsere Suppen servieren wir ab 5 Portionen 4 300m|
in der Schale oder auf Wunsch portioniert im Glas*.
Ihre Lieblingssuppe ist nicht dabei?

Kein Problem — sprechen Sie uns an!

Klare Sache
2101 | Hochzeitssuppe mit Gemiise & Eierstich 3,92

Cremige Suppen

Deftige Suppen

2107 | Kesselgulasch
2108 | Soljanka
— der scharf-sauerliche DDR-Kult
2109 | Kartoffelsuppe
2110 | Kase-Lauchsuppe

Kalte Suppen
2111 | Gurkensuppe @

3,92
3,92

3,92
4,20

3,92

2102 | Méhren-Ingwer-Suppe # 3,92
2103 | Tomatencremesuppe 3,92
2104 | Broccolicremesuppe # 3,92
2105 | Kirbiscremesuppe @ 3,92 Tipp:
2106 | Pilzcremesuppe 397 Gerne servieren wir auch unsere Suppen, Salate
’ und Desserts im Glas!
P B e
.o o S M . - 172
s I C-h S

Preis p. Portion in €

Gerne liefern wir unsere Suppen portioniert in Gldsern. Pro Glas berechnen wir 0,40€ Aufschlag.
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8 | Gut verpackt

Ausgewahlte Fleischeslust verkleidet im Teigmantel.
Diese Spezialitaten servieren wir ab 5 Portionen und
wir planen 250g Fleisch pro Person.

Schweinefleisch

2112 | Schweinefilet im Krauterspeckmantel,

ca. 600 — 800g Schweinelende 9,10
2113 | Kassler im Brotteig 8,40
Rindfleisch

2114 | Rinderfilet Wellington im Blatterteig 19,60

Preis p. Portion in €

9 | Heifde Teile

Unsere Empfehlung: 2 Stlick pro Person

Unsere kleinen warmen, herzhaften Teile servieren
wir ab 5 Stlick in einer Schale oder als Grillplatte mit
dem Chafing-Dish.

Schweinefleisch

2115 | Warme Grillplatte
kleine Grillspezialitdten

vom Schwein und Hahnchen 82,60
2116 | Mini-Beefsteak 1,40
2117 | Mini-Schnitzel paniert 2,80
2118 | Mini-Grillhaxe 3,50
2119 | kleines Rostbratel mit Zwiebelhut 3,08
2120 | Spare-Ribs (Schalrippchen),

Portion 500g 9,80
Gefliigel
2121 | Chicken-Haxen 2,10
2122 | Hahnchenunterkeulen

— geteilt, mariniert & gebacken 3,08

HE L e

Preis p. Stiick in €
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10 | Fleischeslust

Unsere warmen Braten- und Fleischgerichte sind die Rind & Kalb
pure Geschmackskultur. Diese Kostlichkeiten servieren 2135 | Rinderbraten mit SoRe 9,80
wir ab 5 Portionen und planen dazu 250g pro Portion. 2136 | Rinderroulade mit SoRe 14,00
_ _ 2137 | Sauerbraten mit Sof3e 9,80
Schweinefleisch 2138 | Rinderzunge 14,00
2123 | Krustenbraten aus gepdkelter 2139 | Rindergulasch 8,40
Schweinekeule 8,40 2140 | Ochsenbickchen 14,00
2124 | Schweinelende in ChampignonsoRe 11,20
2125 | Schweinekamm gefiillt mit Feta- & Kostliches aus Wald & Flur:
Frischkase 7,00 Wild & Fisch
2126 | Kasslerbraten mit BratensoRe 7,70 2141 | Lammhaxe mit SoBe 12,60
2127 | Zwiebelfleisch 7,00 2142 | Wildschweinbraten mit RotweinsoBe 12,60
2128 | Jagergeschnetzeltes 7,70 2143 | Rehkeulenbraten mit SoRe 19,60
2129 | Schweineroulade mit SoRe 8,40 2144 | Lachs auf Blattspinat 11,90
) 2145 | Forelle ,,Mdllerin Art” 11,50
Geﬂugel 2146 | Fischroulade mit Zitronen-Dill-SoRe 11,50
2130 | Hahnchenbrust auf Gemusebett 12,60 2147 | Zander auf Rahm-Sauerkraut 11,90
2131 | Gefillte Hdhnchenbrust mit
Pilzen und Speck 11,20
2132 | Gansekeule nach vogtlandischer Art 15,40
2133 | Entenkeule nach vogtlandischer Art 12,60
2134 | Entenbrust mit OrangensoRe 16,80

Preis p. Portion in €
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11 | Vegetarisch gut

Unsere vegetarischen Gerichte sind die ideale
Erganzung fur alle fleischlosen Genieller.

Diese Spezialitaten servieren wir ab 4 Portionen und
wir planen dazu 250g pro Person.

12 | Siif3e Siinden im Glas

Unsere Desserts servieren wir ab 10 Portionen.
Wir empfehlen 100g pro Person zu planen. Gerne
liefern wir die sifen Gaumenfreuden in Glasern*.
Ihr Lieblingsdessert ist nicht dabei?

Kein Problem — sprechen Sie uns an!

2148 | Lasagne mit Spinat 5,60
2149 | Gemiiseauflauf mit Sahne & mildem 2152 | Tiramisu — klassisch mit Amaretto 2,00
Gouda liberbacken @ 4,90 2153 | Schokoladen-Mousse mit EierlikdrsoRe # 1,80
2150 | Spinatnudeln, helle Bandnudeln mit 2154 | Himbeer-Tiramisu < 2,20
Blattspinat in Knoblauch & Butter 2155 | Bratapfel mit VanillesoRRe —
geschwenkt 7 4,90 perfekt fiir die kalte Jahreszeit # 2,50
2151 | Steinpilznudelpfanne # 4,90 2156 | Joghurt-Mousse aus Friichten
der Saison @ 2,00
2157 | Solero Dessert # 2,00
2158 | Panna Cotta mit FruchtsoBe # 2,00
2159 | Creme brilée o 3,00
2160 | Beeren Griitze @ 1,80
2161 | Obstsalat 1,80
Tipp:
Gerne servieren wir auch unsere Suppen, Salate
und Desserts im Glas!
L T T BT
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Preis p. Portion in €

Gerne liefern wir unsere Desserts portioniert in Glédsern. Pro Glas berechnen wir 0,40€ Aufschlag.
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13 | Voller Genuss, perfekt abgestimmt

Unsere Biiffetvariationen helfen Ihnen auf den rich-
tigen Geschmack zu kommen.
Wir haben fiir Sie einige Menls zusammengestellt.

Best of

Tomate-Mozzarella
Schweinelende mit Champignons & Bandnudeln
Schokoladen-Mousse mit Eierlikor

Vogtlandischer Klassiker

Soljanka
Sauerbraten, KI6RBe & Rotkohl
Rote Grutze

Sonntagsbraten

gemischter Salat
Rindsroulade, KI6Be & Rotkohl
Himbeer-Tiramisu

Herbstlich angehaucht

Klrbiscremesuppe
Kassler, Kartoffelrahmpiiree & Sauerkraut
Créme brllée

Lecker, Lecker

Kase-Hackfleisch-Suppe

Schweinelendenbraten, Kartoffelgratin & Sauerkraut

Tiramisu

Rind meats Spargel

Spargelcremesuppe
Rinderzunge, Kroketten & Spargel
Schokoladen-Mousse mit Eierlikor

Das Besondere

Gulaschsuppe
Ochsenbdckchen, Kl6Re & Rotkohl
Himbeer-Tiramisu

F(r)isch auf den Tisch

Broccolicremesuppe
Lachs auf Spinat & Bandnudeln
Obstsalat

Vegetarisch #

gemischter Salat
Spinatnudeln
Joghurt-Mousse aus Friichten der Saison

Preis p. Portion in €
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14 | Geschirr & Equipment

Geschirr und Equipment zum Leihen.

Fir jede Ausleihaktion berechnen wir lhnen eine Grundpauschale

von 90,- €. Sollten Sie sich den Aufwasch des Leih-Equipments sparen
wollen, ibernehmen wir gerne die Reinigung. Die Preise entnehmen Sie

den Geschéftsbedingungen.

Geschirr

2162 | Menduteller

2163 | Dessertteller

2164 | Brotteller

2165 | Suppenteller

2166 | Suppentasse, obere

2167 | Kaffeetasse, obere

2168 | Kaffeebecher/ Pott

2169 | Gluhweintasse

2170 | Feuerzangenbowle-Tasse

2171 | Minizuckerhut fur
Feuerzangenbowle-Tasse

2172 | Cappuccino-Tasse

2173 | Kombi-Untertasse

2174 | Espressotasse, obere

2175 | Espressotasse, untere

2176 | MilchgieBer

2177 | Zuckerdose

2178 | Pfefferstreuer

2179 | Salzstreuer

2180 | Suppenterrine

2181 | Ragout Fin Schale

Chafing-Dishes & zusatzliche Einsétze

2182 | Chafing-Dish, inkl. Einsatz
2183 | Suppen-Chafing Dish
2184 | 1/1 Einsatz 10cm tief
2185 | 1/1 Einsatz 6,5cm tief
2186 | 1/2 Einsatz 6,5cm tief
2187 | 1/3 Einsatz 6,5cm tief

0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,57
0,57
0,91

1,90
0,32
0,32
0,32
0,32
0,91
0,91
0,57
0,57
3,40
0,91

25,76
31,23
5,25
5,25
3,21
3,21

6,52
5,25
4,84
7,38
5,96
4,82
5,40
5,40
7,90

2,31
5,96
4,82
5,96
3,98
7,51

11,14
8,82
8,82

31,46
7,35

349,86
292,52
73,72
73,72
52,48
46,82

Besteck

2188 | Tafelmesser
2189 | Tafelgabel
2190 | Tafelloffel
2191 | Kuchengabel
2192 | Kaffeeloffel
2193 | Espressoloffel
2194 | Vorlegebesteck
2195 | Fleischgabel
2196 | Saucenkelle
2197 | Suppenkelle

Glasernes

2198 | Sektkelch

2199 | Sektschale

2200 | WeiBweinglas

2201 | Rotweinglas

2202 | Longdrink/ Wasserglas
2203 | Pilstulpe/ Willybecher
2204 | Altbierbecher

2205 | Kolschstange

2206 | Schnapsstamper

2207 | Whiskyglas

2208 | Caipirinha-Glas

2209 | Tee-/ Gluihweinglas
2210 | Ascher

2211 | Salatschissel

2212 | Schélchen

2213 | Glaskaraffe, 1 Liter
2214 | Platzteller, ca. 30cm rund

0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,57
0,91
1,74
1,74

0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
0,32
2,24
0,32
0,32
1,74

3,80
3,02
3,02
2,79
2,79
2,19
5,03

12,66

12,66

12,66

3,14
4,57
4,57
4,57
2,79
3,26
2,79
2,79
1,89
2,55
2,55
2,55
2,55
12,90
2,55
6,95
9,33

Preis p. Stiick in €
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Geschiftsbedingungen
Anlieferung

Die Anlieferung erfolgt an dem vom Kunden angegebenen Termin,
an die angegebene Lieferadresse.
Fiir die Anlieferung gelten folgende Pauschalen:

Theuma 7,00 €
Theuma Umland — bis 10 km 14,00 €
Theuma Umland — ab 10 km bis 25 km 28,00 €
Theuma bis Hof 42,00 €

Weitere Entfernungen auf Nachfrage.

Wir berechnen 1,49 €/km (einfache Strecke) fir die Anlieferung.

Anlieferungszeit

Unsere Anlieferungszeiten sind grob vereinbart. Bei allen Ter-
minen behalten wir uns aus personellen und verkehrstechnischen
Grunden einen Liefertermin +/- 30 Minuten vor. Bei hoherer Ge-
walt Gbernehmen wir keine Gewabhr. Bitte nennen Sie uns schon
im Vorfeld Besonderheiten Ihres Lieferortes. Informationen tber
Baustellen, Umleitungen, Wege tiber mehrere Etagen oder lange
FuBwege helfen uns dabei, personell und logistisch besser zu
planen. Fur Mithilfe beim Ausladen und Tragen ware unser Team
Ihnen sehr dankbar.

Bezahlung

Die Bezahlung erfolgt bei der Riickgabe des sauberen Leergutes
in einer unserer Filialen oder im Hauptgeschaft in Theuma. Die
Zahlung ist in bar oder mit Geldkarten méglich. Unserer Stamm-
kundschaft bieten wir den Vorteil, per Rechnung zu bezahlen.

Preise

Die ausgewiesenen Preise im Katalog sind Selbstabholer-Preise
inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer und nicht rabattfahig. An Sonn-
tagen berechnen wir einen Warenaufschlag von 20% (Geschirr
ausgenommen). An Feiertagen bieten wir keinen Partyservice an.
Preisnachldsse und Rabattierungen bei GroRbestellungen sind
prinzipiell moglich, missen aber bereits schriftlich auf dem Be-
stellschein vermerkt sein. Fragen Sie einfach bei der Bestellung
nach. Spatere Preisnachlasse werden nicht gewahrt.

Personaldienstleistungen

Unsere Einsatzzeit berechnen wir ab/an Theuma. Die Mindest-
einsatzzeit sind 4 Stunden pro Servicekraft.
Betreuungspersonal: 35,00 € brutto

(Abrechnungseinheit: 30 Minuten)

Reinigung

Bei der Riickgabe von schmutzigem Leergut fallen folgende
Reinigungskosten an:

Hauseigenes Equipment Kleinteile (z.B. Kelle): 1,00 €/Stuick
(Buffetgarnitur) GroRteile: 9,00 €/Stick
Reinigung Leihgeschirr Geschirr/Besteck: 0,15 €/Stuck

GroRteile: 9,00 €/Stuck

Leergutriickgabe/Abholung

Das Leergut ist in einem sauberen und vollstdndigen Zustand
innerhalb von drei Tagen in einer unserer Filialen oder im
Hauptgeschaft in Theuma abzugeben. Fehlende Artikel werden
mit dem Verlustpreis nachberechnet.

Gewahrleistung

Natdrlich sind wir immer bemiiht, dass lhre Bestellung sorgfaltig
bearbeitet und vorschriftsmaRig transportiert wird. Dennoch
bitten wir Sie, schon bei der Anlieferung alles zu prifen. Erkenn-
bare Mangel, zum Beispiel Anzahl und Menge bestellter Waren,
kénnen nur sofort nach Anlieferung angezeigt und missen auf
dem Lieferschein vermerkt werden. Wir sind bei mangelhafter
oder unvollstandiger Lieferung sofort zu benachrichtigen. Spatere
Reklamationen werden nicht anerkannt. Fur Schaden, die durch
hohere Gewalt entstehen, Ubernehmen wir keine Gewahr.
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